
Scuola Primaria Paritaria Istituto S. Antonio

Sede 
Scalinata S. Erasmo di Voltri 9 

16158 Genova Voltri 
Tel / Fax 010.6134617 

E-mail: scuola@santantoniovoltri.it 

 

Menù anno scolastico 2024/2025
con esplicitazione degli 

 

Prima settimana 
 

Lunedì  Pasta in bianco 1 
Cotolette alla milanese 1-3
Insalata  
 

Martedì Pizza Margherita 1-7 
Prosciutto cotto 
Fagiolini bolliti 

 
Mercoledì Brodo di carne con pastina 1

Pollo all’uccelletto o pollo arrosto 8
Purè 7 
 

Giovedì Pasta al pesto 1-7-8 
Torta di verdure 1-3-7 
Carote 
 

Venerdì  Pasta al pomodoro 1 
Pesce 4 
Patate bollite o piselli in umido

Terza settimana
 

Lunedì  Mezze penne in bianco 1 
Polpette di carne 1-3-7 
Patate bollite 

 
Martedì Pasta al sugo rosa (pomodoro e ricotta)

Bastoncini di merluzzo 1-2
Mais 

 
Mercoledì Minestrone con riso 9 

Arrosto di tacchino 
Piselli in umido 

 
Giovedì Brodo di carne con pastina

Pizza Margherita 1-7 
 
 
Venerdì Pasta al pomodoro 1 

Crocchette di patate 1-3-7 
Insalata 
 

Al termine di ogni pranzo frutta su richiesta dei bambini

Merenda 
frutta, merendina confezionata, cioccolata, pane e marmellata, yogurt, 

budino al cioccolato o alla vaniglia
 

Il Responsabile del Servizio Cucina
Carlo Merello 

Firme autografe sostituite a mezzo stampa ai sensi dell’art. 3, comma 2 del decreto legislativo n. 39/1993

In allegato elenco degli allergeni

Opera Pia Brignole Sale in Voltri  

Scuola Primaria Paritaria Istituto S. Antonio
codice meccanografico GE1E019003 
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Menù anno scolastico 2024/2025
n esplicitazione degli allergeni ai sensi dei regolamenti vigenti

 

3 

Brodo di carne con pastina 1-9 
Pollo all’uccelletto o pollo arrosto 8 

in umido 

Seconda settimana
 

Lunedì  Minestrone con pasta
Carne trita  
Purè 7 

 
Martedì Pasta all’amatrician

Polpettone di fagiol
Carote in insalata

 
Mercoledì Brodo di carne con pastin

Arancini di riso 1
Insalata 

 
Giovedì Pasta in bianco

Carne alla pizzaiola 
Patate al forno

 
Venerdì Pasta al pesto 1

Formaggio 7
Piselli in umido

Terza settimana 

 

(pomodoro e ricotta) 1-7 

2-10-14 

a 1-9 

  

Quarta settimana
 

Lunedì  Pasta in bianco
Hamburger 1-3
Purè 7 

 
Martedì Pasta al ragù 1

Prosciutto cotto
Insalata o cavolo cappuccio 

 
Mercoledì Risotto bianco o allo zafferano 7

Omelette farcite con prosciutto  
Carote 

 
Giovedì Minestrone con pasta 1

Arrosto di arista
Insalata  

 
Venerdì Pasta al pomodoro

Formaggio 3 
Pomodori 

 

Al termine di ogni pranzo frutta su richiesta dei bambini 

Merenda di metà mattinata in alternanza: 
frutta, merendina confezionata, cioccolata, pane e marmellata, yogurt, 

budino al cioccolato o alla vaniglia 

Genova Voltri, 02/12/2024 
 

Il Responsabile del Servizio Cucina Il Dirigente Scolastico
Agostino Chiossone

Firme autografe sostituite a mezzo stampa ai sensi dell’art. 3, comma 2 del decreto legislativo n. 39/1993
 

In allegato elenco degli allergeni 

Scuola Primaria Paritaria Istituto S. Antonio 

Segreteria 
Via Garibaldi 20 
16124 Genova 

Tel / Fax 010.2476383 
-mail: segreteria@operapiavoltri.it 

Menù anno scolastico 2024/2025 
allergeni ai sensi dei regolamenti vigenti

Seconda settimana 

Minestrone con pasta 1-9 

Pasta all’amatriciana o alla carbonara 1-3 
Polpettone di fagiolini 1-3-7 

arote in insalata 

Brodo di carne con pastina 1-9 
Arancini di riso 1-3-7 

Pasta in bianco 1 
Carne alla pizzaiola  

al forno 

Pasta al pesto 1-7-8 
Formaggio 7  
Piselli in umido

Quarta settimana 

Pasta in bianco 1 
3-7 

1 
Prosciutto cotto 
Insalata o cavolo cappuccio  

co o allo zafferano 7-9  
lette farcite con prosciutto  3-7 

Minestrone con pasta 1-9  
Arrosto di arista 

al pomodoro 1 

 

frutta, merendina confezionata, cioccolata, pane e marmellata, yogurt,  

Il Dirigente Scolastico 
Agostino Chiossone 

Firme autografe sostituite a mezzo stampa ai sensi dell’art. 3, comma 2 del decreto legislativo n. 39/1993 



 


